... aus dem Suppentopf

€

300 Leberknodelsuppe * 3,60

301 Kartoffelsuppe 3,80
mit Wiener

302 Wildsuppe ,,Hubertus* 3,70

304 Zwiebelsuppe’ 3,90
mit Kdsecroutons

307 Kiirbis- Ingwer- Creme 4,50
mit Riesengarnele

Vorspeisen

309 Gebackene Kisevariationen® 7,50
mit Williamsbirne und Preiselbeeren

310 Carpaccio vom Rinderfilet® 8,70
mit geriebenem Parmesan, Basilikum, dazu Butter

311 Tintenfischringe im Backteig 6,90
mit Cocktaildressing

312 Wirzfleisch 4,90
im Topfchen mit Zitrone und Toast

313 Garnelenspiefle 6,30
in Knoblauchbutter gebraten, dazu Baguette

316 Gebratene Riesengarnele 6,90
auf Kartoffelrosti, mit Rotebeete - Apfeltatar

317 Tomaten - Mozzarella >*"! 6,70

mit Basilikum Pesto und Balsamicocrema

Zu allen Suppen und Vorspeisen servieren wir [hnen Baguettescheiben

1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 4 Geschmacksverstirker, 5 geschwefelt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig,
11 SiiBungsmittel



315

319

320

321

323

314

381

383

385

386

387

Salate

Kleiner gemischter Salat

Gemischte Blattsalate
mit Tomaten, frischen Champignons, Apfelspalten
und gebratener Gefliigelleber

Knackiger Salatteller *

mit zarten Putenbruststreifen

Biuerlicher Salatteller ®
mit Schafskise, Oliven und Peperoni

Gemischte Blattsalate®
mariniert in Honig-Senf-Vinaigrette, mit Raucherlachs,
Krebsfleisch und Riesengarnelen, dazu Knoblauchbaguette

Zu allen grof3en Salaten servieren wir Thnen Baguettescheiben

Vegetarisch

Kartoffel-Gemiisestrudel®
auf Spinatrahm

Hausgemachte Késespétzle
in der Pfanne serviert

Gemiiserdstis “‘a la Chef”’®
mit Kriuterquark

Fur unsere Senioren

2 Schweinemedaillons
mit Rahmchampignons und hausgemachten Butterspétzle

Schweinebraten mit Bayrisch Kraut
und Speckknddel

Tafelspitz mit Meerrettichsauce
und Kartoffelklo3

3,50

7,90

8,30

7,80

9,50

7,40

6,10

6,50

9,70

6,30

9,00

1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 4 Geschmacksverstirker, 5 geschwefelt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig,
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328

329

330

331

332

333

334

335

Hauptspeisen

Rinderroulade
mit Rotkraut, dazu Kartoffelklof3e

Schweinebraten®
mit Bayrisch-Kraut und Speckknddel

“Paulaner Teller”

Haxenfleisch, Niirnberger, Leberkése,
Sauerkraut, dazu Kartoffelklof3

Schweinshaxe’
mit Sauerkraut und Kartoffelklofien
solange der Vorrat reicht

Grillpfanne “Paulaner**’

Grillwiirstchen, kleines Riickensteak,
LendchenspieB, gegrillter Bauchspeck,
Krauterbutter, Paprikacreme und Westernkartoffeln

Schnitzel “Wiener Art”
mit Bratkartoffeln und kleinem Salatteller

Schweinemedaillons
mit Rahmchampignons und hausgemachten Butterspétzle

Brauhaussteak™®

gefiillt mit Kréuterfrischkése,

gekochtem Schinken,

dunkler Biersofe, frittierten Zwiebeln und Kroketten

9,80

8,50

9,30

9,40

11,30

10,50

11,60

11,50

1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 4 Geschmacksverstirker, 5 geschwefelt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig,
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350

336

337

338

339

340

341

342

343

344

358

346

Warmer Leberkise
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Thiiringer Rostbritel’
mit Rostzwiebeln und Bratkartoffeln

Niirnberger Bratwiirste”®
auf Sauerkraut und hausgemachtem Kartoffelpiiree

Tafelspitz mit Meerrettichsauce
und KartoftelkloBe

Pfeffersteak (Filet ca. 180 g Rohgewicht)®
mit Pfefferrahmsof3e, hausgemachten Rostis,
und kleinem gemischten Salat

Riickensteak ,,au four®
mit Kroketten und kleinem gemischten Salat

Lammkoteletts

mit Prinzessbohnen im Speckmantel, dazu Kartoffelrosti

Gebratene Gefliigelleber

in MadeirasoB3e, dazu Kartoffelpiiree

Sauerbraten
mit Rotkraut, dazu Kartoffelklof3e

Rinderhiiftsteak (ca. 200g Rohgewicht)
mit Barlauchbutter und Bratkartoffeln

72 entbeinte knusprige Ente
mit Ananasrotkraut, dazu Kartoffelklof3e

Hirtensteak
mit Fetakdse tiberbacken, dazu Bratkartoffeln

6,90

8,90

6,30

11,10

19,90

11,20

11,20

9,40

10,90

13,80

13,20

10,80

1 Farbstoffe, 2 Konservierungsstoffe, 4 Geschmacksverstirker, 5 geschwefelt, 7 Phosphat, 8 MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig,
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635

630

631

632

636

637

638

370
371
372
373
374
375
376

Fischgerichte

Gebratenes Schollenfilet

auf Riesling-Traubensauce an Blattspinat mit Schwenkkartoffeln

Forelle ,,Miillerin“
mit Krauterbutter, dazu Petersilienkartoffeln

Gebratenes Lachsfilet
auf Spinatrahm an M6hren-Zucchini-Tagliatelle

Gebratenes Zanderfilet
auf Krauterpiiree an Zucchini-Paprika-Gemiise

Pasta

Spaghetti Bolognese

HackfleischsoB3e und frisch geriebenem Parmesan

Tortellini ,,a la Panna”
gefiillte Nudeln, gekochter Schinken, Kdse-Sahnesof3e

Tagliatelle ,,Pescatore*
Lachs, Garnelen, Zucchini, Tomaten in Weilwein-Sahne-Sof3e

Die Ofenkartoffel

mit Gefliigelleber in Krauterbutter gebraten

mit gratiniertem Gartengemiise °

mit Kartoffelcreme *

mit Riucherlachsstreifen & Kartoffelcreme >
mit Rahmchampignons und Creme fraiche
mit Putenbruststreifen & Kartoffelcreme **

mit Frischkédse & frischen Krautern

10,80

12,30

12,60

13,50

6,70

6,90

8,60

6,30
5,80
4,90
6,90
5,80
7,20
6,20
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377

378

379

380

350

351

352

353

354

355

356

359

360

361

Wild und Gefliigel

Rosa gebratene Entenbrust
auf Orangen- Preiselbeersauce, Rotkraut und Krokette

Wildschweinbraten aus der Region
mit glasiertem Rosenkohl, dazu Rosmarienkartoffeln

Gespickte Wildhasenkeule
mit Apfelrotkraut, dazu Klof3e

Hirschroulade
mit Pfifferlingfiillung, Rotkraut, Preiselbeeren und Kl68e

Brotzeit

Warmer Leberkise
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

1 WeiBwurst ’

1 Paar WeiBwiirste ’
mit Brezel

1 Brezel

1 Brezel mit Butter

Késebrett
mit frischen Trauben und Baguette

Kalter Schweinebraten >
mit Sahnemeerrettich und Brot

Portion Butter

Brotzeitteller ’
von allem etwas, mit Brot und Butter

Obatzda — Kise *®

mit roten Zwiebeln und Brot

11,90

11,40

12,40

13,20

6,90

2,00

5,00

1,20
1,70

9,20

7,90

0,60

8,50

5,90
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Desserts / Eis und mehr

€

400 Apfelstrudel "' 4,80
mit Vanilleso3e und Kugel Eis

401 Gebackene Apfelkiichle "' 4,50
auf VanillesoBBenspiegel

402 Topfenknodel 5,40
mit Fruchtfiillung auf VanillesoBenspiegel

403 Germknodel 5,20
mit Vanillesof3e und Friichten

404 Vanille Pannacotta 4,80
mit Rotwein-Zimt Pflaumen

405 Vanilleeis unter der Schokokruste 5,10
an mariniertem Ananascarpaccio

406 Vanilleeis mit hei3en Kirschen 5,50

407 Crepe’s 5,80
gefiillt mit frischem karamellisiertem Winterobst

409 NuBknacker 5,20
HaselnuB3, Vanilleeis Schokosof3e, Sahne, Niisse

410 Schwedenbecher "' 6,10
Vanilleeis mit Apfelmus, Eierlikor und Sahne

411 1 Tasse Kaffee mit Kuchen ’ 4,00

412 1 Stiick Kuchen 2,30
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